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Elintarviketeollisuuden

Esittelemme uudet elintarviketeollisuuden
keskuspolynimurijarjestelmat. Monikayttoinen jarjestelma, jossa
kaikki osat on hyvaksytty elintarvikekontaktiin. Hygieeninen
rakenne. Helppo puhdistaa. Kohdepoistojarjestelmamme ovat
taysin integroitavissa tuotantoprosesseihin kierratyksen tai
keskuspdlynimurijarjestelman toteutusta varten.

Tata me kutsumme nimella Healthy Business.

Lappaventtiili

e Varikoodattu

e Elintarviketurvallisuus- ja FDA-hyvaksynnat

e Autoklaavattava

e Tunnistettavissa metallinilmaisimilla

e Sahkostaattisia purkauksia aiheuttamaton,
antistaattinen

Putkisto

e Ruostumaton teras (1.4404)
e Helppo muunnella ja laajentaa

Imuharjat, litteat suulakkeet
ja letkuliittimet
ainutlaatuisilla ominaisuuksilla
e Virikoodattu
e Elintarviketurvallisuus- ja
FDA-hyvaksynnat
e Autoklaavattava
e Tunnistettavissa metallinilmaisimilla

e Sahkostaattisia purkauksia
aiheuttamaton, antistaattinen
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Good for Food

Jatkeet

e Hygieeninen rakenne, helppo puhdistaa

e Elintarviketurvallisuus- ja FDA-hyvaksynnat

e Sahkostaattisia purkauksia aiheuttamaton,
antistaattinen

e Helppo asentaa

Automaattinen sulkuventtiili

* Hygieeninen rakenne, helppo
puhdistaa

e Elintarviketurvallisuus- ja FDA-
hyvaksynnat

e Sahkostaattisia purkauksia
aiheuttamaton, antistaattinen

Esierottelu

e Tehokas materiaalin uusiokaytto

e Kaikki materiaalit on hyvaksytty
elintarvikekontaktiin

e Ruostumaton teras (1.4404)

e Virtaus < 1000 m3/h

Suodatinyksikké

e Kaikki materiaalit on hyvaksytty
elintarvikekontaktiin

e Ruostumaton teras (1.4301)

e Virtaus < 1 000 m/h



When Clean Is Not Enough

Elintarviketeollisuudessa on erikoisvaatimuksia.

Tuotantolaitteita ja niiden komponentteja kontrolloidaan aarimmaisen
tarkasti. Erityista huomiota kiinnitetaan aineiden kulkeutumiseen
tuotteeseen, pintakasittelyihin ja antistaattisiin ominaisuuksiin.

Dustcontrol on suunnitellut ja asentanut lukuisia kaiken kattavia
kohdepoistojarjestelmia elintarviketeollisuuteen. Kukin jarjestelma on yksildllinen.
Monet niista ovat suunniteltu asennettavaksi direktiivin 2014/34/EU mukaisiin
ATEX-tilaluokan 22 tiloihin. Tahan saakka olemme keskittyneet paaasiassa
elintarviketuotannon ”likaisen puolen” puhdistus- ja kohdepoistojarjestelmiin,
joiden hygieniavaatimukset eivat ole toimialan tiukimmat.

Uusissa ainutlaatuisissa imuharjoissamme ja taydellisissa
kohdepoistojarjestelmissamme kaikki materiaalit ovat hyvaksytty
elintarvikekontaktiin. Nyt esittelemme uuden, huikean jarjestelmamme, jonka
ominaisuudet ovat alan huippua. Nyt pystymme ratkaisemaan tilanteita, joissa
jarjestelmat on pystyttava integroimaan taysin tuotantoprosessiin. Tama koskee
niin kierratysta kuin muitakin tarpeita.

Dustcontrol suunnittelee ja asentaa kaiken kattavia kohdepoistojarjestelmia
tiiviissa yhteistydssa asiakkaidensa kanssa. Kohdepoistojarjestelmamme ovat
taysin integroitavissa tuotantoprosesseihin aineksien kierratyksen tai siistin ja
tehokkaan keskuspoélynimurijarjestelman toteutusta varten.

Good for Food — Dustcontrolilta.
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Tuotteemme tayttavat seuraavien
standardien vaatimukset

Koko jarjestelma

Komission asetus (EU) nro 1935/2004 elintarvikkeen
kanssa kosketukseen joutuvista materiaaleista ja
tarvikkeista.

Komission asetus (EU) nro 2023/2006 elintarvikkeen
kanssa kosketukseen joutuvien materiaalien ja
tarvikkeiden hyvista tuotantotavoista.

Komission asetus (EU) nro 10/2011 elintarvikkeiden
kanssa kosketukseen joutuvista muovisista
materiaaleista ja tarvikkeista.

FDA (Food and Drug Administration, Yhdysvallat) —
(21CFR 174—178): elintarvikkeen kanssa kosketukseen
joutuvia materiaaleja ja tarvikkeita koskevat
maaraykset.

FDA 21CFR117.40: laitteita ja apuvalineita koskevat
hyvat tuotantotavat.

EN 1.4404 / AISI 316L: ruostumaton ja
haponkestava teras.

Healthy Business

Dustcontrol

www.dustcontrolfood.com
www.dustcontrol.fi

Imuharjat

ATEX. Termi “ATEX” on peraisin ranskalaisista sanoista “ATmosp-
héres EXplosibles” ja viittaa rajahdysvaaran omaaviin olosuhteisiin.
EU-direktiivi 1999/92/EC maarittaa tyontekijoiden terveyteen ja tur-
vallisuuteen liittyvat erityisseikat tallaisissa ymparistoissa. Kaikkien
koneiden ja laitteiden, joita kaytetaan tiloissa, joissa on “luontaisia
sytytyslahteitad”, on taytettava direktiivin 2014/34/EU vaatimukset.

Autoklaavattava Imuharjat on puhdistettava aina
kayttotarkoituksensa mukaisesti ennen kayttéa ja kayton
jalkeen. Puhdistuksessa on kaytettava tarkoitukseen sopivia
dekontaminaatiokemikaaleja, pitoisuuksia, kestoaikoja ja
lampétiloja. Imuharjat voidaan puhdistaa autoklaavissa
enintdan 121 °C:n lampdtilassa.

Varikoodaus Imuharjojen varikoodaus minimoi
ristikontaminaation mahdollisuuden. Kayttaja pystyy heti
nakemaan, onko oikea tyokalu kaytdssa kyseisella alueella
tai prosessissa. Imuharjan pidikeosan varivaihtoehtoja on
viisi, ja niissa voidaan kayttaa kahta erivarista harjasta.
Harjakset voidaan vaihtaa helposti.

ESD Kipindinti on voitava ehkaista kokonaan, jotta imurointi
on turvallista. Siksi harjamme on testattu ja hyvaksytty
Ruotsin tutkimuskeskus RISE:ssa sahkostaattisilta
purkauksilta suojaamista koskevan standardin IEC 61340
vaatimuksien mukaisesti.

Havaittavuus Imuharjojen pidikeosat ovat havaittavissa
tavanomaisilla elintarviketeollisuudessa kaytossa
olevilla metallinilmaisimilla. Voit helpottaa havaitsemista
visuaalisesti valitsemalla harjaksien variksi mustan tai
valkoisen.

Elintarviketurvallisuus ja FDA:n saadokset Imuharjat
ovat lapaisseet Eurofinsin testauksen. Ne tayttavat EU:n
komission elintarvikekelpoista muovia koskevan asetuksen
10/2011 vaatimukset. Tuotteessa kaytetyt materiaalit
tayttavat myos seuraavat vaatimukset: EU 1935/2004 ja 21
CFR 177.1520 FDA / GRAS.




